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GastroDialoge im A-ROSA Kitzbihel:
Netzwerkplattform fir die Gastronomie

Von Experten und Kollegen
zu lernen war auch 2016 das
Motto der GastroDialoge,
die von 20. bis 22.11.im
Fiinf-Sterne-Hotel A-ROSA
in Kitzbiihel stattfanden.

Zwei-Hauben-Gastkoch Jakob Lilg
vom Raffl’s St. Antoner Hof verwshn-
te die Géaste der GastroDialoge mit
feinster Kulinarik. Ein Ausflug zur
Firma Grander in Jochberg brachte
neue Erkenntnisse Uber belebtes
Wasser und auch sonst war bei der
Veranstaltung, zu der alljahrlich Be-
schéaftigte aus der Gastronomie und
dem Tourismus zusammenkommen,
viel geboten - ebenfalls sehr beliebt
waren weitere Vortrdge und das
umfangreiche Wellnessangebot im
A-ROSAKitzbiihel.

Von 26. bis 28. Mérz 2017 steht der
GASTROBIZZ Impulskongress, u. a.
mit dem Young BIZZ Award, in Ri-
ga/Lettland auf dem Programm.

Die neue Kaffeewelt von Nescafé (v. I.): Gerhard Teufner und Frische-Lieferant Kr

Patricia Krumbdck (Melker Stiftsrestaurant), Peter Slom- Norbert Karer (GH Badhaus/Mattighofen), Bernhard Wein-

Malerisches Hotel: das Flinf-Sterne-Resort A-ROSA Kitzbiihel.
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Interview

Direktor Uwe Schramm, Leiter des
A-ROSA Kitzbihel sowie Gastgeber
der GastroDialoge 2016, sprach mit
Christian Strasser (SN) tiber Chan-
cen und Herausforderungen:

Welche Bedeutung/welches zu-
kiinftige Potenzial hat fiir Ihre Ho-
telkette der Standort Kitzbiihel?
Schramm:In unserem Standort-
Portfolio nimmt Kitzbiihel neben
beispielsweise Sylt als Destinati-
onsmarke einen hohen Stellenwert
aufgrund seiner internationalen
Bekanntheit und Strahlkraft der

GASTRODIALOGE

20. - 22. NOVEMBER

Grander informierte liber , belebtes Wasser": Jiirgen Schranz Hielt die Fahne hoch: G
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Giirtner) mit Herbert Koll (Koll Gastro Konzept).

Marke Kitzbtihel und der Region
ein. Nachdem Kitzbiihel als Ganz-
jahresdestination perfekt etabliert
ist, werden wir auch weiterhin in das
Produkt unseres Hauses und in die
Destination Kitzbihel investieren.

Welche Alternativen zum Skisport
sehen Sie, bedingt durch die ge-
ringe Seehshe und den Klima-
wandel, fiir Ihr Haus in Kitzbiihel?
Selbstverstandlich bieten wir auf-
grund der unterschiedlichen Inte-
ressen und diversen Entschei-
dungskriterien fir das Urlaubsziel
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Kitzblihel Uber das Skifahren hi-
naus einiges an. Um den Skisport
mussen wir uns aufgrund der her-
vorragenden Ausrichtung und Stra-
tegie der Bergbahn Kitzbiihel keine
Sorgen machen, denn unser Skige-
bietist aufgrund der technischen
Voraussetzungen mit mehr als 1000
Schnee-Erzeugern innerhalb weni-
ger kalter Tage in der Lage, das
komplette Skigebiet optimal fiir
den Skisport aufzubereiten — bei-
spielsweise gab es bereits in diesem
Jahrab dem 22. Oktober die Még-
lichkeit Ski zu fahren. Des Weiteren

erald Heerdegen (I./Geschiftsfiihrer Braukunst aus Wien: Werner Hauser (Winzer, , Verschii”) so-

Herbert Starl und Hermann Blach (v. L), die Masterminds der
GastroDialoge, organisierten auch dieses Mal eine Top-Ver-
3LOER(S) swCHRISTIAN STRSSER  anstaltung.

BILDER (2): SN/A-ROSA KITZ3UHEL

y

d Gut-

Schiitz (Eidenb

-Alm) und rh

mayer (Ottakringer Brauerei).

hat sich gerade Kitzbthel zum Ziel
gesetzt, 365 Tage im Jahr professio-
nell aufgestellt zu sein. Neben dem
Skifahren gibt es zu allen Saisonzei-
ten attraktive Angebote wie Wan-
dern, Biken, E-Biken und viele an-
dere Sportarten, viele Events im Be-
reich Kunst, Kultur, Kulinarik und
Tradition. Somit werden alle Ziel-
gruppen angesprochen.

Wie begegnen Sie dem vor allem
in Kiiche und Service vorherr-
schenden Mitarbeitermangel?
Dies ist eine Herausforderung fiir

die Zukunft in der gesamten Bran-
che und somit ist die Flihrungsqua-
litat das wesentliche Argument, um
dem Abgang von eigenem Personal
entgegenzuschreiten. Natdrlich
missen aber auch neue Arbeits-
mérkte erschlossen werden und vor
allem die Arbeitsbedingungen und
Entlohnungssysteme fiir die Arbeit-
nehmer entsprechend positiv ge-
staltet werden, um diese Ausbil-
dungsberufe auch fur die Zukunft
attraktiver zu gestalten. Grundséatz-
lich sind wir auch Quereinsteigern
gegentliber sehraufgeschlossen.

A-ROSA Kitzbiihel - Infos zum Hotel

Im Stil eines Tiroler Schlosses erbaut, thront das Flinf-Ster-
ne-Resort A-ROSA Kitzbiihel auf der Sonnenseite des Tals,
direkt an einem von Osterreichs schénsten Neun-Loch-
Golfplatzen. Mit seinen Tiirmchen und Erkern aus Natur-
stein, dem Schindeldach und den hélzernen Fensterladen
fugt sich der Gebaudekomplex harmonisch in die Land-
schaft ein. Von den Balkonen und Terrassen schweift der
Blick zum Wilden Kaiser und auf die Streif, eine der beriihm-
testen Skiabfahrten der Alpen. Uber 3000 Quadratmeter
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sind im A-ROSA Kitzbtihel dem Spa-Genuss und der Fit-
Das A-ROSA Kitzbiihel begeistert seine Giste unter anderem  ness gewidmet. Infos: www.A-ROSA-RESORTS.DE
mit einem Top-Wellnessangebot.
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